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CLARA DE HUEVO EN POLVO

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Clara de huevo de gallina en polvo obtenida a partir de un procedimiento de pulverizacion: Atomizacion

spray.

APLICACIONES
- Aporte de proteina
- Restauracion
- Clarificador paravino
Conserveria, salazones, charcuteria. Industrias diversas. Calidad Standard
Ligante para conservantes, charcuteria. Adecuado para las croquetas, macarrones, mezclas para

patatas fritas, etc....

INGREDIENTES

Corrector de acidez: &cido citrico E-330 (méx. 2%)

RECONSTITUCION (1 litro de clara de huevo liquida equivale a 35 claras)

Para reconstituir el valor teérico de 1 kilo de clara de huevo, es necesario afiadir 875 g de agua a 125 g de
polvo (6 7 kilos de agua a 1 kilo de polvo = 8 kilos de clara de huevo 6 250 claras de huevo

aproximadamente)

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Coloracion Blanco roto
Olor y gusto Normal
Impurezas sin

PARAMETROS FISICO-QUIMICOS

Humedad 8% max.
Cenizas (minerales) 5% aprox.
Ph 6'0-8'5
Solubilidad: Valor Haenni >24
Densidad 04
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PARAMETROS MICROBIOLOGICO

Flora aer6bica mesofila < 10000 ufc/g
Enterobacterias < 10 ufc/g
Staphylococcus aéreos Ausencia/g
Salmonella Ausencia/25 g

COMPOSICION NUTRICIONAL (por 100g de producto)

Valor energético 377 kcal (1574 kJ)
Proteinas 82% aprox.
Perfil proteico (9/100g product)
Alanine 4’969
Arginine 4’659
Acido aspartico 8'22¢g
Cystine 2179
Acido glutamico 10’549
Glycine 2’799
Histidine 1’869
Isoleucine 4’349
Leucine 6'82¢g
Lysine 5129
Methionine 3029
Phenylalanine 4739
Proline 3109
Serine 5'50g
Theonine 3649
Tryptophan 1’329
Tyrosina 3189
Valine 5589
Hidratos de carbono 4% aprox.
(De los cuales azucares 0,1% max.
reductores)

Lipidos trazas

Péagina 3



mailto:comercial@catereasy.es

CaterEasy

Fitness & Catering division

ceto. wemmts FICHA TECNICA

Barcelona
Telf. 93.861.65.72 — Fax.93840.41.14
comercial@catereasy.es

Aditivos y materias para la industria
alimenticia

Cadigo producto: 00004.1

Www.catereasy.es

Revision: 8/06/2016

Vitaminas:

Vitamina B12 0528 mcg
Biotina 53,000 mcg
Acido félico 0’12 mg
Acido pantoténcio 1'958 mg
Pyridioxine 0’160 mg
Riboflavina 2’316 mg
Minerales (mg/100g producto)
Calcio 78

Cloro 1349
Cobre 016
Hierro 109

Fluor 016

Yodo 002
Magnesio 84
Manganeso 0’05
Fosforo 171
Potasio 1163
Sodio 1279
Azufre 1263

Zinc 093

Nuestro producto ha sido fabricado acorde alaregulacién Europea (852/2004, 853/2004 y 2073/2005)

EMBALAGE

Bolsas de 1 kg, cajas de 6 kg y en cajas de cartdn con bolsa interior de polietileno de 25 Kg. neto.

ALMACENAGE

Resguardado de la luz, a temperatura ambiente 6ptima de 15-20 °C

VIDA UTIL

36 meses almacenado en correctas condiciones.

Todainformacién contenida en este documento es copia literal de su original.
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